Krauterprojekt 2017

Teamarbeitder Gartner aus Thlensen und
der Koche in ElImshorn

s Grine Spatzle mit Rotem Meier und Kase tberbacken
+» Teigtaschen mit Hackfleisch— und Erdbeerspinatfullung in Tomatensug
% Grine Semmelknddel mit Vietnamesischer Minze

s In Thymian und Currykraut marinierte und panierte Geflligelstreifen

+ Windbeutelchen mit Parakresse- und Frischkasecremeftllung

s Roter Erdbeersalat mit Rattenschwanzradieschen und Tomaten

% Fruchtiges Sorbet mit Schokoladenminze und Schaumwein

% Kartoffelgnocci in Perilla-Butter gebraten

Diese spannenden Kriiuter habew die Glrtner fitr Zier- und ;
Nutzpflanzen tm zeitigen Frithjahr ausgesit und bis jetzt geheot o
gepflegt. Mit elnem PowerPolnt-unterstittzten Vortrag haben die Azubis
den Kéchen diese teils unbekannten Kriiuter prisentiert. Nun wissen die
Kbche, woher die Planzen stammen, welche Bliten, Blitter ooler Stiele
zu verwenden sind, Auberden gab es unterschiedliche s
Verwendungsvorsehtiioe aus aller Herven Linder.,

Mit den Spetsen, die sich die Kbche fir die ausgefallenen Krfiuter
iberlegt hatten, waren die Giirtwer hoch zufrieden., Bel der gemeinsamen
Verkostung tn der Kitche gab es zwischen den Berufsgruppen regen
Austiausch tber die besonderen und ungewshnlichen
Geschwackserlebnisse.

tn dlem Vo den Schitlern gestalteten Schaukasten vor der Kiiche €.0.68
lkdnnen sich tnteressierte die Kriiuter ansehen und detaillierte

Beschreubuwgew und nformationen zu den Kriutern nachlesen.
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